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FICHA TÉCNICA
ALUBIAS BLANCAS 1KG 

Código: 7010
EAN: 8427754070103
F.C: 19-09-2019
F.R: 16-06-2023

1. LISTA DE INGREDIENTES

Alubia blancas, agua y sal

Denominación reglamentaria: Alubias blancas pea beans 1 kg con sal

2. CONDICIONES DE CONSERVACIÓN

Antes de abrir conservar a temperatura ambiente en un lugar seco y fresco. Después de abrir conservar entre 0 y 4º 
C en un recipiente alimentario cerrado y consumir en 5 días.

3. CARACTERÍSTICAS FISICO-QUÍMICAS

- pH: 6.0 +/- 0.4
- OGM: ausencia
- Ionización: ausencia
- Alergenos: ausencia

4. CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS

-Aspecto: Típico ascpecto de alubia blanca
-Textura y consistencia: típica tierna
-Color: característico blanquecino
-Olor/Sabor: frescos y normales, ausencia de todo sabor y olor extraños

5. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS

Adoptados según la   “Norme francaise NF V 08-408. Côntrole de la estabilité des produits apertissés et assimilés. 
Methode de Routine” consistente en :

- Incubación envase  a  37 ± 2 ° C durante 7 días
- Incubación envase a 55 ± 2 ° C durante 7 días
- Muestra testigo sin incubació (7 días a temperatura ambiente:  18-25 ° C

6. CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES: 

FORMATO CAPACIDAD PESO 
NETO

PESO
ESCURRIDO

RO- 850 850 780 530



Conservas Juan José Jiménez SL · Polígono Industrial Martín Grande s/n · 26550 Rincón  de Soto · La Rioja · Tel. 941 14 19 99  

7. DECLARACIÓN NUTRICIONAL

VALORES NUTRICIONALES (kj/
kcal)

244.7/58

GRASAS (g) <0.5
DE LAS CUALES SATURADAS (g) <0.5
HIDRATOS DE CARBONO (g) 8.9
DE LOS CUALES AZÚCARES (g) <0.5
FIBRA ALIMENTARIA (g) 3.6
PROTEÍNAS (g) 3.8
SA 0.84


