
JUAN JOSÉ JIMÉNEZ S.L.U. · POL.IND. MARTÍN GRANDE S/N 26550 RINCÓN DE SOTO (LA RIOJA)

FICHA TÉCNICA
Pimiento morrón tiras 

con ajo 314ml
Código: 3009
Código EAN:  8427754030091

1. DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

SON LAS CONSERVAS DE PIMIENTO OBTENIDAS A PARTIR DE FRUTOS DE CAPSICUM ANNUUM L. , PELADOS, 
DESPROVISTOS DE CORAZÓN, CÁLIZ, PEDÚNCULO Y PRACTICAMENTE LIBRE DE SEMILLAS, CORTADOS EN TIRAS Y 
CON  UN LÍQUIDO DE GOBIERNO COMPUESTO POR AGUA, AJO, SAL COMÚN Y ÁCIDO CÍTRICO Y CONSERVADAS EN 
ENVASES HERMÉTICOS Y POSTERIORMENTE PASTEURIZADOS HASTA CONSEGUIR SU ESTERILIDAD COMERCIAL 

2. LISTA DE INGREDIENTES

Pimientos, agua, ajo, sal y acidulante (E-330). 

Vida útil

LA VIDA ÚTIL DE ESTE PRODUCTO DEPENDE DE LAS CONDICIONES DEL TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO. EN 
CONDIONES NORMALES (TEMPERATURA 10-25 ºC Y HUMEDAD MENOR DEL 65%) LA VIDA ÚTIL ES DE 3 AÑOS DES-
DE FECHA DE FABRICACIÓN. 

3. FORMATO Y PESOS

FORMATO PESO NETO PESO ESCURRIDO
Tarro cristal 314ml 280g 190g

MEDIDAS DEL
ENVASE

ALTO LARGO O ANCHO PROFUNDO
131mm 68mm 68mm

4. INFORMACIÓN NUTRICIONAL (valores medidos por 100g de producto)

Valor energético (Kcal / kJul) 109 kJ/ 26 kcal
Grasas (g) 0.2g
    De las cuales saturadas 0g
Hidratos de carbono (g) 4.5g
    De los cuales azúcares 2g
Proteínas (g) 0.8g
Sal (g) 0.4g
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5. ALÉRGENOS

Alérgenos incluidos en el ANEXO IIIa de la Directi-
va 2000/13/CE

Contenido en el           
producto

SI NO
Cereales con gluten y derivados x
Crustáceos y derivados x
Huevos y derivados x
Pescado y productos derivados x
Cacahuetes y derivados x
Soja y derivados x
Leche y derivados (incluido lactosa) x
Frutos de cáscara y derivados x
Apio y derivados x
Mostaza y derivados x
Semillas de sésamo y derivados x
Anhídrido sulfuroso y sulfitos (<10mg/Kg) x
Altramuces y derivados x
Moluscos y derivados x

6. ALMACENAMIENTO

Evitar exposición a la luz, conservar a temperatura ambiente, UNA VEZ ABIERTO CONSUMIR O CONSERVAR EN 
RECIPIENTE NO METÁLICO EN FRIGORÍFICO  MÁXIMO 3 DÍAS.


