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FICHA TÉCNICA

GRADO ALCOHÓLICO
25 % VOL
El pacharán es un licor de 25º obtenido de la maceración de endrinas en anís. La utilización de esta especie se debe 
a que las endrinas posee unos taninos que aportan astringencia, presencia de ácidos orgánicos (sobre todo ácido 
málico) que dan el sabor ácido propio de la bebida. Importante presencia de antocianinas que transmiten el color 
característico del pacharán.

VISTA
Límpido, rojo intenso con un alto brillo y reflejos pardos, incluso púrpuras.

NARIZ
Alta intensidad de fruta, armonizando el anís y el dulzor de la fruta roja.

GUSTO
Un paso suave y aterciopelado, sin predominar ninguno de los ingredientes utilizados en maceración. En el que se 
equilibra el dulzor de la bebida con la acidez de la fruta y el contenido alcohólico.

CONSUMO
Sóla o con Hielo.

TEMPERATURA DE SERVICIO
Entre 4 y 8ºC.

LOGÍSTICA
Botella de 70 cl. Caja de 6 unidades.

Pacharán
 Frasca 70 cl

Código: 9916
Código EAN: 8427754099166


