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FICHA TÉCNICA
Vino tinto joven mesa 

PRESEA

1. CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO: 
 

Grado 13º PH 3.55 (±0.2)

Acidez volatil 0.54 g/l (±0.2) Sulfuroso libre < 50 mg/l

Acidez total 5.3 g/l (±0.5) Sulfuroso total < 150 mg/l

2. RECOMENDACIONES Y MARIDAJE: 

Maridaje: Carnes blancas y rojas, caza de pluma y todo tipo de quesos.

No se recomienda el consumo a embarazadas, enfermos hepáticos, ni alérgicos al sulfuroso. Transportar y almace-
nar en lugar fresco y seco. No exponer a temperaturas extremas.

3. CATA: 

Categoría y añada: Tinto joven mesa

Variedad: Tempranillo y garnacha

Color: Rojo granate, brillante y limpio

Aroma: Muy afrutado y persistente, con recuerdos de fruta madura

Gusto: Entrada suave y afrutada, de ataque largo y bien estructurado.

Retrogusto: Persistente, armónico y muy agradable.
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4. ESCANDALLO:
BOTELLA
Bordelesa estandar 0.75 AV

CORCHO
Co. comatado anónimo 45 logo cepa

CÁPSULA
Cap. pvc

ETIQUETA Y CONTRAETIQUETA
Presea tinto


