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FICHA TÉCNICA
Alcachofa Cuarteada 3kg

Código: 14310
Código EAN: 8427754143104
F.C.:18/03/2020
F.R.:10/04/2024

1. DESCRIPCIÓN

Producto compuesto de alcachofas troceadas de la variedad Cynara Scolimus 1., no modificada genéticamente, 
eliminando todas las partes no comestibles (hojas externas fibrosas), y añadiendo una salmuera compuesta de 
agua, sal ácido cítrico (acidulante) y ácido ascórbico (antioxidante); a continuación se envasa en latas herméticas y 
después se pasteuriza hasta conseguir su esterilidad comercial.

INGREDIENTES: Alcachofa troceada, agua, sal, ácido cítrico y ácido ascorbico.

2. FORMATOS ENVASADO

DESCRIPCIÓN TIPO PESO 
NETO (gr)

PESO ESCU-
RRIDO (gr) Nº DE PIEZAS VACÍO pH

Lata 3K.C. RP-2650 2500 1550 110-140 -10 A -30 3.95 +- 0.25

3. REQUERIMIENTOS ORGANOLÉPTICOS PRODUCTO FINAL

COLOR Típico blanco-amarillo
OLOR Típico del producto
SABOR Típico, ligero sabor dulce y 

ácido
TEXTURA Típico

3. PROPIEDADES MICROBIOLÓGICAS

E Coli: 10E2
Salmonella sp725g : Ausencia
Listeria monocytogenes: Ausencia

Incubación a 37ºC/7 días : Sin alteración

Porcentaje mínimo de superposición: 50%

Porcentaje mínimo de compacidad: 80%
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4. VALORES NUTRICIONALES

Valores medios por 100g. de producto
Valor energético KJ/KCAL 113 / 27
Proteínas 1.35g
Hidratos de carbono 5.05g
Grasas 0.15g
Fibra 1.95g
Sal 1.1g
Azúcares 1.01g
Ácidos grasos saturados <100
Ácidos grasos monoinsaturados <100
Ácidos grasos poliinsaturados <100
Ácidos grasis trans <100
Colesterol <5

5. VITAMINAS Y MINERALES POR 100G DE PRODUCTOS

Sodio 398.4mg
Calcio 23.85mg
Vitamina C 22.25mg
Vitamina A <10 UI
Vitamina D <35 UI
Potasio 201.15mg
Hierro 0.52mg

6. GARANTÍA DE CALIDAD

El vendedor garantiza que el producto suministrado está libre de cualquier alteración, y se encuentra en cumpli-
miento de la legislación vigente de pesticidas , de residuos metálicos y de trazabilidad. Los envases tienen recubri-
miento epoxídico interior y cumplen con todos los reglamentos de migración.

El departamento de calidad certifica que los productos manipulados no son GMO y no contienen alérgenos. Su 
materia prima (alcachofas) es de origen español.

7. CONSUMO PREFERENTE Y VIDA ÚTIL

Consumir preferentemente antes de : los 3 años después de su fecha de fabricación; en condiciones normales de 
almacenamiento (temperatura de 10 a 25ºC y humedad inferior al 75%) Vida útil: Una vez abierto, guardar en el 
frigorífico a una temperatura entre 1-3ºC, en un recipiente no metálico, máximo 3 días.


