FICHA TECNICA

Esparrago Blanco 13/16

Cédigo: 11223

Cédigo EAN: 8427754112230
F.C.:28/06/2022

F.R.: 13/05/2025

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Esparragos blancos (Asparragus officinalis L.) seleccionados, calibrados y sometidos a esterilizacién. Producto con
esterilidad comercial.

2. ESPECIFICACIONES

Vacio Presencia

Peso Neto (g) 660 +/- 159

Peso Escurrido (g) 425 +/- 3%

Color Tipico

Olor Tipico

Sabor Tipico

Textura Tipica

Calibre Muy Grueso (14-19mm)

% Def. Calibrado <5

% Def. Textura <20

Otros defectos <5

pH 5,50 +- 0,5

% Sal 0,9 +-0,2

Ingredientes Esparragos, agua, sal y corrector de acidez:acido
citrico (E330)

OGM’s Libre

3. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Tras incubacion a temperatura ambiente, a 37°Cy a 55°C, los envases presentan aspecto exterior normal y:

Mesofilos aeobios Ausencia
Mesofilos anaerobios Ausencia
Termofilos aerobios Ausencia
Termofilos anaerobios Ausencia
Clostridios Sulfito-reductores  Ausencia
Mohos y levaduras Ausencia

Conservas Juan José Jiménez SL - Poligono Industrial Martin Grande s/n - 26550 Rincén de Soto - La Rioja - Tel. 941 14 19 99



4. INFORMACION NUTRICIONAL

Valores nutricional / 100g. Peso Escurrido

Valor energético 15 Kcal
62 KJ

Grasas: O0g

De las cuales Acidos grasos saturados Og

Hidratos de cargono 1.89

De los cuales Azucares 1.5g

Fibra alimentaria: 149

Proteinas 1.2g

Sal 0.759

5. OTROS DATOS

5.1 Envase
Envase rectangular de hojalata de 3 piezas
Formato: klilo bajo (RR-720, 720ml)

5.2 Observaciones
Almacenar en ambiente fresco y seco

5.3 Modo de uso
Una vez abierto mantener en refrigeracién
Dejar dentro de su jugo todo el producto no consumido

5.4 Fecha de caducidad
Indicada en el envase (5 aflos a partir de la fecha de produccion)

6. INFORMACION ALERGENOS

nes posteriores.

Ingredientes a declarar seguin Real Decreto 2220/04, de 26 de noviembre de 2004, por el que se modifica la Norma General de Etiquetado, presentacion y
publicidad de los productos alimenticios, aprobada por Real Decreto 1334/1999 de 31 de julio (BOE nim. 286 de 27 de noviembre de 2004) y modificacio-

EL PRODUCTO CONTIENE Sl NO
Cereales que contengan gluten (es decir: trigo, cebada, avena, centeno, espelta, kamut o sus variedades hibridas) X
y productos derivados.

Crustaceos y productos a base de crustaceos X
Huevos y productos a base de huevos X
Pescado y productos a base de pescado X
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes X
Soja y productos a base de soja X
Leche y derivados (incluida la lactosa) X
Frutos de céscara, es decir: almendras (Amygdalus communis L.), avellanas (Corylus avellana), nueces de nogal X
(Juglans regla), anacardos (Anacardium occidentale), marafiones, nueces pecanas, pistachos (Pistada vera), nueces

de macadamia y nueces de Australia (Macadamia ternifolia) y productos derivados

Apio y productos derivados X
Mostaza y productos derivados X
Granos de sésamo y productos derivados X
Anhidrido sulfuroso y sulfitos en concentraciones superiores a 10mg/kg o 10mg/I expresado como SO, X
Altramuces y productos a base de altramuces X
Moluscos y productos a base de moluscos X
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