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FICHA TÉCNICA
Piquillo tiras con ajo 314 ml

Código: 3105
Código EAN: 8427754031050

1. CARACTERÍSTICAS GENERALES

· Tipo de producto: Pimiento piquillo
· Formato: 314 ml / 11cm
· Dimensiones de envase: 211 x 413
· Características de tapa: Diámetro 63 mm - BPA NI

2. CARACTERÍSTICAS DEL PRODUCTO

· Calidad de producto: Tiras en salmuera con ajo
· Código de calidad: TSA
· Ancho de tira: Rango: 10-15 mm

· Lista de ingredientes: Pimiento piquillo, agua, azúcar, ajo, sal, ácido cítrico y cloruro de calcio.

· Peso bruto: 490 g
· Peso neto: 290 g
· Peso drenado objetivo: 220 g  

· Origen del producto: Perú

· Categoría comercial: Extra

3. CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS Y ORGANOLÉPTICAS

Objetivo Tolerancia
% de sal: 0.0% 0.7 - 0.9
pH: 4.20 3.90 - 4.30
ºBrix: 8º 7º - 10º
Vacío: Min. 6”Hg Min. 6”Hg
Nº de Semillas: Promedio 10 semillas / 100 g de peso drenado
Seguridad: 3-7 mm 2 mm
Textura: Firme 80%
Limpieza: Ausencia de materias extrañas
Color: Rojo, nivel 1-5
Olor: Característico del producto
Sabor:  Característico del producto
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4. VIDA ÚTIL

La vida útil del producto es 4 años a partir de su fecha de fabricación. 
Una vez abierto, mantener en refrigeración en un envase no metálico y consumir en un plazo máximo de 5 días.

5. CARACTERÍSTICAS DE CALIDAD

Defectos:
· El espacio de cabeza no debe ser superior al 10% de la altura del envase.
· La superficie máxima de piel quemada es 2.0 cm2 / 100g de peso drenado.
· Se tolera un máximo de 20% de retazos.
· Las tiras en forma de “ANILLOS” Y/O “AROS”, se consideran tiras normales. Se considera anillos y/o aros a la unión de 
dos tiras.

6. CARACTERÍSTICAS NUTRICIONALES

VALORES NUTRICIONALES por 100 g de producto
Valor energético 166 kJ/ 40 kcal 
Grasas 0,2 g 
    de las cuales ácidos grasos saturados 0 g
Hidratos de carbono 7,9 g 
    de los cuales azúcares 6,8 g
Fibra alimentaria 1,2 g
Proteínas 0,9 g
Sal 0,8 g

12. ALERGENOS

DIRECTIVA 2007/68/CE DE LA COMISIÓN de 27 de noviembre de 2007que modifica el anexo III bis de la Directiva 
2000/13/CE del Parlamento Europeo y del Consejo por lo que se refiere a determinados ingredientes alimentarios.

Según Directiva 2007/68/CE y modificaciones

EL PRODUCTO CONTIENE SI NO

Cereales que contengan gluten (es decir: trigo, cebada, avena, centeno, espelta, kamut) x

Crustáceos y productos a base de crustáceos x

Huevos y productos a base de huevos x

Pescado y productos a base de pescado x

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes x

Soja y productos a base de soja x

Leche y derivados x

Frutos de cáscara, es decir: almendras, avellanas, nueces, anacardos, pecanas, nueces de barasil, alfóncigos (pistachos), 
nueces de macadamia y productos derivados

x

Apio y productos derivados x

Mostaza y productos derivados x

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo x

Dióxido de azufre y sulfitos x

Altramuces y productos a base de altramuces x

Moluscos y productos a base de moluscos x
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13. GMO

Juan José Jiménez S.L.U., declara que el producto final ni sus ingredientes y aditivos son o contienen o provienen 
de organismos genéticamente modificados según los Reglamentos (CE) nº 1830/2003 sobre etiquetado y trazabili-
dad y nº 1829/2003 sobre alimentos y piensos modificados genéticamente.

En la planta de producción no se utilizan sustancias genéticamente modificadas por lo que el riesgo de contamina-
ción cruzada se evita completamente. 


